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DIE PERLE 
 
DER IDEALE VERANSTALTUNGSORT   
ZWISCHEN LUZERN-ZUG UND ZÜRICH 
 
Ob Businessmeeting, Seminar, Hochzeit oder Familienfeier –  
bei uns finden Sie den perfekten Rahmen für jeden Anlass.  
Vor den Toren Luzerns, nur einen «Steinwurf» von Zug und Zürich entfernt,  
erwartet Sie ein professionell geführter Veranstaltungsort.  
Bestens erreichbar mit dem Auto und dem ÖV,  
erleben Sie in unserem Gasthaus echte Herzlichkeit. 

 
 
KULINARISCHER GENUSS FÜR BESONDERE ANLÄSSE 
 
Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie verschiedene Apérovorschläge 
und Gerichte, aus denen Sie sich ab 10 Personen ein einheitliches Menu 
zusammenstellen können. Bitte zögern Sie nicht, uns Ihre persönlichen  
Vorstellungen mitzuteilen, sodass wir Ihren Anlass ganz individuell realisieren können. 

 

 

WIR BERATEN SIE GERNE 
E-Mail: info@dieperle.ch 
  

 5 Seminar- und Eventräume 
mit Tageslicht und zeitgemässer 
Infrastruktur 
 

 2 Restaurants 
mit A la carte Angebot 
 

 Grosszügiger Garten und Terrasse 
 

 Eventsaal bis 300 Personen  
mit professioneller Bühne  
und Orchestergraben 
 

 Kostenloses W-Lan 
 

 Kostenlose Parkplätze 
 

 18 praktisch eingerichtete Zimmer 
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APÉRO  VAR I ATI ON EN  AB  1 0  P ER S O N EN 
 

DER IDEALE EINSTIEG IN EINEN STIMMUNGSVOLLEN ABEND! 
GEBEN SIE IHREM ANLASS EINEN GENUSSVOLLEN AUFTAKT. 

SMART  CLASSIC  DELUXE 
 

  C h i ps  u n d N ü s s li  
 

  H a rt kä s e wü r fe l  
 

  To m ate n - Mozz a re ll a  Spi e s s l i  
m i t B a s il iku m  Pe s to  
 

  G e m is c h te  O l ive n 
 

  Sa l si z  
 

 
  Mi li tä r k ä s es c h n i t te  

 
  L a c h s - Wra p-Röl l ch e n  

 
  To m ate n - Mozz a re ll a  Spi e s s l i  

m i t B a s il iku m  Pe s to  
 

  Sch in ke n g i pfe l i  
 

  Sa l si z  
 

  Mi n i  Ca e sa r Sa l at 
m i t C r oû ton s  u n d Pa r m e s a n  

 

  
  G e m ü se cr u dité s  

m i t K r ä u te rqu a rk  
 

  D örrtom ate n tata r a u f  C ro s t in i  
 

  Tom ate n - Mozz a re ll a  Spi e s s l i  
m i t B a s il iku m  Pe s to  
 

  Mi li tä r k ä s es c h n i t te  
 

  Sch in ke n g i pfe l i  
 

  Meat ba l ls  a n  ra ss i g e r  
Tom ate n s a u c e 
 

  E g li kn u s pe rl i  a n  Ta ta rs a u ce  
 

  Fa l a ffe l bä l lc h e n  m i t Ta h i n i -D i p  

 14.00  21.50   29.50 
pro Person pro Person pro Person 
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APÉRO OPTIONEN   

M I N D ES TB E S T E LL M EN GE  1 0 S TÜC K P R O S ORT E  
 

ZUM TEILEN        pro Portion 
 Chips         3.00   
 Nüssli         2.50 
 Gemischte Oliven (ohne Stein)     7.00 
 Hartkäsewürfel       7.00 
 Salsiz geschnitten       9.00 
 Gemüsecrudités mit Kräuterquark     12.00 

 

KALTE HÄPPCHEN        pro Stück 
 Tomate-Mozzarella Spiessli mit Basilikum Pesto   3.50 
 Melone-Rohschinken Spiessli     4.50 
 Dörrtomatentatar auf Crostini     4.00 
 Mini- Caesar Salat mit Coûtons und Parmesan   4.50   
 Cous Cous Salat im Glas      4.50 
 Gemüse-Wrap-Röllchen      3.00 
 Lachs-Wrap-Röllchen      3.50 
 Rindstatar auf Crostini      4.50 
 Zwirbelbrot Canapé (Salami, Schinken, Käse, Brie, Ei oder Lachs) 4.50 
 Sandwich (Salami, Schinken, Käse, Gemüse)    8.50 

 

WARME HÄPPCHEN 
 Spinatküchlein       2.50 
 Militärkäseschnitte       3.50 
 Schinkengipfeli       4.00 
 Frühlingsrolle mit Sweet-Chili Dip     4.00     
 Fala̸elbällchen mit Tahini Dip     5.00 
 Meatballs an rassiger Tomatensauce    5.00 
 Egliknusperli mit Tatarsauce     5.00 
 Weissweinrisotto mit gebratenen Pilzen    5.00 

FÜR EIN FESTLICHES DINNER  
ODER EIN EXKLUSIVES FIRMENESSEN  
FRAGEN SIE GERNE UNSERE 
AUSFÜHRLICHE BANKETTKARTE AN. 

 
       PLATTEN 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       pro Person 
Gemischtes Aperoplättli           21.50 
mit Wurst, Rohschinken, Speck, Salami,  
Käse, eingelegtes Gemüse, Brot 
(ab 2 Personen) 
 
Käseplatte                           18.50 
(ab 2 Personen)  
 
Gemischte Antipastiplatte         9.50

 

 SUPPEN IM GLAS         pro Stück 
 Rüeblisuppe        4.50 
 Tomatensuppe        4.50 
 Thai-Curry Suppe       4.50 
 Bündner Gerstensuppe      4.50 

 

SÜSSES 
 Mini Cheesecake       4.00 
 Apfel-Streuselkuchen       4.00 
 Mini Cremeschnitte       4.00 
 Dunkles Schokoladenmousse      4.50 
 Panna Cotta mit Beerenkompott     4.50 
 Fruchtsalat im Glas       4.50 
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VORSPEISEN 
Bu nter Bl atts al at                9.50  
m it  C r o ûto ns  u nd  g e r ö s te te n  Ke r ne n a n Fre nc h D re s s in g  

 
Tomate-Mo zz arell a a u f m ari niertem Rucol a            14.50  
m it  B a s il i k um p e s to  

 
Ant ipast ivar iat io n                16.50   
v e rs c hi e d e ne  g r il l i e rte  G e m üs e ,  O l i ve n,  M e l o ne  m i t  S c h inke n,  s e r v ie rt  m i t  f r is c h e m  Fo c c a c i a   

 
Bre sao l a Carp ac ci o                 16.50  
a u f  R uc o la  m it  g e ho b e lte m  Pa r m e sa n u nd  n at iv e s  O l iv e n ö l  

 
Vitello  To n n ato                  18.50  
m it  T h u nf is c h sa uc e ,  Ka p e rn  und  Sa l at b o uq ue t  

 
Ra uc hla ch s                 16.50  
a u f  Rote  B e e te - C h i c o ré e  Sa lat  m i t  M e e r re t t i c h s c ha um  
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SUPPEN 
Rind sbo ui llo n  m it  F lä d l i                8.50  

 
Ge müse bo uillo n m i t  G e m ü s e j u l i e nn ne              8.50  

 
Kar toffe l-L au ch su ppe m it  k r o s s e m  S p e c k  un d  S c hn it t la u c h          10.50  

 
Tomate ncreme s up pe  m it  Pe s to               9.50 

 
Rüebli suppe                  8.50  

 
Ge müse c re me sup pe                8.50  

 
Krä ute rr ah msu ppe m it  f r i s c he n K r ä u te rn             8.50  

 
Ko kos- Zitro nen gr ass uppe ( m it  J a ko b s m us c he l +  4 . 0 0 )           11.0 0  

 
Bü nd ne r Ge r ste ns uppe                10.50  
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HAUPTGÄNGE FLEISCH 
Schwei nssc h nitze l                 29.50  
m it  fe i ne r P i l z r a hm s a u c e  u nd  B ut te r n ud e ln  

 
Schwyze r Ra uc hbr aten vom Sc hwe in sha ls             35.50  
a n  Rot w e i ns a u c e ,  s a i s o n a le s  G e m üs e  u nd  Ka r tof fe l s to c k  

 
Schwei ns file tmed aillo n                38.50  
a n  Pfe ffe rs a uc e ,  B o h ne n  i m  S p e c k m a nt e l u n d  D u c h e s s e - Ka r tof fe l n   

 
Un gari sc hes R ind s gul as ch                29.50  
m it  R üe b l i,  E r b s l i  u n d  Ka r tof fe l s to c k  

 
Ge sch mo rter Bur g unde r  Ri ndsbr ate n              36.50  
a n  Rot w e i ns a u c e ,  s a i s o n a le s  G e m üs e  u nd  D uc he s s e - Ka rt offe ln  

 
Am St ück  ge br ate ne s Ro astbe e f              42.50  
m it  Sa uc e  B é a r n a is e  o d e r P fef fe r sa uc e ,  s a is o na le s  G e m ü s e  und  Ka r tof fe l g rat i n  

 
Zü rcher  Kalb sges c hne tze ltes               42.50  
m it  f ri s c he r  B ut te r r ö s t i  u n d  sa is o na le s  G e m üs e  

 
Rosa ge brate nes Ka lbssteak               56.50  
a n  M o rc he ls a u c e ,  sa is o na l e s  G e m ü s e  u n d  Ka r toffe lg r at in  

 
Rosa ge brate ner L ammr ücke n               43.0 0  
a n  Th y m i a n j us ,  Pe p e ro n i- G e m üs e  u nd  K a r tof fe le c ke n  

 



Alle Preise in CHF inklusive MwST. 

HAUPTGÄNGE FLEISCH / FISCH 
Ge brate ne Mai spo ula rdenbr ust               36.00  
a n  Po rt w e i n j us ,  a uf  B u n t g e m ü s e  u n d  G no c c h i  

 
Ge brate ne Po ule t brust                29.50  
a n  S e nf - Ra hm s a uc e ,  s a i s o n a le s  G e m üs e  und  B ut te r n ud e l n  

 
Pouletbr us t P iccata                 32.50  
a n  To m ate n sa u c e ,  s a is o na le s  G e m üs e  u nd  Sa f ra nr i s ot to  

 
Ge brate nes L ac hs steak                36.50  
a n  z e r la s s e ne r Z it r o ne n- K r ä u te r b ut te r,  g r ü ne n S p a rg e l u nd  Pe te rs il ie n r is ot to  

 

HAUPTGÄNGE VEGETARISCH 
In Butte r  ges chwe nkte  Krä ute r gno c chi             26.50  
m it  To m a te nr a hm s a uc e  u nd  s a i s o na l e s  G e m ü s e  

 
Weisswe i nri sotto                 27.0 0  
m it  g e b ra te ne m  m e d ite r r a ne m  G e m üs e  und  R uc o la  Pe s to  

 
Ge f üllte  Pa sta                  28.50  
in  e i ne r l e ic hte n Fr i s c hk ä s e s a uc e ,  m i t  g e s c hm o lz e ne n To m ate n ,  B u rr a ta  u nd  P i nie n ke r ne  

 
Ge müse c urry                  27.50  
m it  Re i s  
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DESSERT 
 

Car amelkö pfli                  9.50  
m it  R a h m  un d  s a i s o n a le n  Fr üc hte n g a r n ie rt  

 
Pa nn a Cotta                  10.0 0  
m it  B e e re n- R a g o ut  

 
Du nkle s  Sc ho ko la denmous se               10.50  
m it  s a i s o n a le n Fr üc hte n   

 
Jog hur tcre me                  10.50  
m it  M a ng o - O r a n g e n- A na na s  Ko m p ot t  

 
Zitro ne nso rbet                  11.0 0  
a u s  s a i s o na l e m  Fruc ht sa lat  m i t  Fr uc htc o u l i s  

 
La uwarme r  Sc ho ko ladenk uc he n               12.50  
m it  Va ni l l e g la c é  

 
Che ese cake                  12.50  
m it  H im b e e rs o rb e t  u nd  sa is o na le n Fr üc h te n g a rn i e r t  

 
Perle n  Dreie r le i                  14.0 0  
D e s s e rt va ri at io n a u s  3  Ko m p o ne nte n  

 



Alle Preise in CHF inklusive MwST. 

SAISON-MENUVORSCHLÄGE 
 

FRÜHLING 
MÄR Z-MAI 

SOMMER 
JUNI- AUG UST 

HERBST 
SEP TEM BE R-O KTOBE R 

WINTER 
NOVEM BE R-F EB R UAR 

 

B u n ter  B la t ts a l at 
m it  S p a r g e l,  g e ho b e lte n  

R a d i e s l i,  C ro û to ns   
und  g e r ö s te te n Ke r n e n   

a n  Fre nc h D re s s i n g  

* **  

B ä rla u c h cr em e s u ppe  

* **  

Ros a  g ebr aten er  L a m m rü cke n  
a n  Th y m i a n j us ,  Pe p e ro n i-

G e m üs e  und  Ka r tof fe l e c k e n  
* **  

R h a ba rbe rkom pot t  
m it  B u t te rc r um b le   
und  Er d b e e r g la c é  

 

B u n te r  B la t ts a l at 
m it  m a r i n ie rte m  

S ta ng e ns e l le r ie ,  R a nd e n  
und  Ru c o l a  

a n  H i m b e e r - V i na i g r e t te  

* **  

Mi n e s tr o n e  

* **  

G e bra te n e  
Ma is po u l a r den bru s t  

a n  Po rt w e i n j us ,   
a u f  B u ntg e m ü s e  u n d  G n o c c h i  

* **  

E rbe e r sc h n it te  
mit  Z it r one ns or be t  

 

B u n te r  B la t ts a l at 
m it  m a r i n ie rte m  K ü r b i s  
und  k a nd i e rte n N üs s e n 

a n  Or a ng e n- H o n ig  S e nf  
D re s s i n g  

* **  

P il z c re m es u ppe  

* **  

Sch w yze r R a u ch b r a ten  
 v o m  S c hw e in s h a ls  

a n  Rot w e i ns a uc e ,  s a i s o n a le s  
G e m üs e  und  Ka r tof fe l s to c k   

 
* **  

Z we t s ch g e n  
Ti ra mis u  

 

N ü s sl i sa lat  
m it  S p e c k ,  g e ha c k t e m  E i,  

C ro û to n s ,  a n  Fre nc h D re s s i n g  

* **  

Ma rron ic re m e su ppe 
m it  Po rt w e i n  

* **  

G e bra te n e  E n te n br u s t  
a n  Or a ng e ns a u c e  
g la s ie r te n  R üe b li  

und  Ka rtof fe lg ra t i n  

* **  

Mascarponec rem e 
mit  A pfe l- Z imt ko mp ot t  

3-Ga n g 68. 00  
4-Ga n g 76.0 0  

3-Ga n g 63. 00  
4-Ga n g 70. 00  

3-Ga n g 63. 00  
4-Ga n g 70. 00  

3-Ga n g 7 0. 00  
4-Ga n g 78.0 0  
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RUND UM IHREN ANLASS  

 
ANWENDBARKEIT 
Diese Gerichte bieten wir für Gruppen ab 10 Personen auf Vorbestellung an. Wir bitten Sie, ein einheitliches Menu auszuwählen. 
Unser Küchenchef stellt gerne eine vegetarische oder vegane Alternative zum gewählten Fleischmenu zusammen.  
 
ALLERGIEN & BESONDERE KOSTFORMEN 
Gerne beraten wir Sie bei Allergien, Intoleranzen und besonderen Kostformen. Wir passen die Gerichte Ihren Wünschen an. 
 
GÄSTEANZAHL   
Die definitive Personenanzahl muss dem Gasthaus spätestens 48 Stunden vor dem Anlass mitgeteilt werden. 
Spätere Änderungen werden verrechnet.  
 
ZAPFENGELD & TELLERGELD 
Gerne können Sie Ihren eigenen Wein oder Schaumwein mitbringen. Pro Flasche berechnen wir dafür 30.00 CHF. 
Für mitgebrachte Torten oder Dessert berechnen wir pro Person 3.00 CHF. 
 
DEKORATION 
Die Tische sind saisonal schlicht eingedeckt. Gerne dürfen Sie eigene Dekoration mitbringen. Andernfalls organisieren wir das 
gerne für Sie mit einem unserer Partner aus der Region. Bitte teilen Sie uns Ihre Wünsche und den Budgetrahmen mit. 
 
VERLÄNGERUNG DER ÖFFNUNGSZEITEN 
Bis 23:00 Uhr sind unsere Servicedienstleistungen im Preis inkludiert. Unsere aktuellen Öffnungszeiten finden Sie auf unserer 
Website. Wir behalten uns vor, an Wochenenden mit einer Mindestkonsumation zu arbeiten. 
Ab 23:00 Uhr berechnen wir pro angefangener Stunde 250.00 CHF 
 
AGBs 
Unsere AGBs mit allen rechtlichen Details finden Sie unter www.dieperle.ch. Auf Wunsch stellen wir Ihnen diese gerne zu. 
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RAUMÜBERSICHT  

 
 

     
 

PREISE  

R AU M  M 2  
M A X I M A L E  
K A PA ZI TÄT  U - FO R M  S E M I N A R  T H E AT E R  

TA F E L  
B LO C K  B AN K E T T  ½  TAG  TAG  

Pe r le ns a a l 2 6 0  3 0 0  5 0  1 5 0  3 0 0  2 5 0  2 0 0  4 0 0  
8 0 0 

9 0 0  
1 4 0 0  

Pe r le ns t ü b l i  1 1 5  1 0 0  2 2  5 0  8 0  8 0  4 5  2 5 0  3 5 0  

D i r e k t i o ns s t ü b li  24  1 2  -  -  -  1 2  -  6 0  9 0  

S c h u l un g s ra um  1 1 0  1 0 0  3 0  5 0  1 0 0  8 0  -  2 5 0  3 5 0  

Re s ta ur a nt  1 2 1  6 0  -  -  -  5 0  -    

C he m i né e s t üb l i  8 4  5 6  2 0  -  -  5 0  -    

Fo n d ue s t üb l i  9 8  7 0  -  -  -  5 0  -    

G a rte n   6 0  -  -  -  -  -    

Te rra s s e   76  -  -  -  6 0  -    

Foy e r   4 0  -  -  -  -  -    
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RÄUMLICHKEITEN 
 

RESTAURANT CHEMINÉESTÜBLI FONDUESTÜBLI 

 
 
 
 
 
 
 

  

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
 

 
121 m2 
 
bis 60 Personen 
 
Restaurantbestuhlung 
Tafeln 
 
Familienfeier | Firmenessen 
A la carte 
 

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
 

 
84 m2 
 
bis 56 Personen 
 
Restaurantbestuhlung 
Tafeln | U-Form 
 
Familienfeier | Firmenessen 
A la carte 

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  

 
98 m2 
 
bis 70 Personen 
 
Restaurantbestuhlung 
Tafeln 
 
Familienfeier | Firmenessen 
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RÄUMLICHKEITEN 
 

DIREKTIONSSTÜBLI PERLENSTÜBLI SCHULUNGSRAUM 

 
 
 
 
 
 
 

  

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
Te c h n i k :  

 
24 m2 
 
bis 12 Personen 
 
Boardroom 
 
 
Kleine Sitzung | Gruppenraum 
 
 
Flipchart | Grosser Screen 
Pinnwand 

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
Te c h n i k :  

 
115 m2 
 
bis 100 Personen 
 
Block | Tafeln | Klassenzimmer 
Bankett | Theater | Apéro 
 
Familienfeier | Firmenessen 
Seminar | Apéro 
 
Flipchart | Grosser Screen 
Pinnwand 

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
Te c h n i k :  

 
110 m2 
 
bis 100 Personen 
 
Block | Tafeln | Klassenzimmer 
Theater | U-Form 
 
Versammlung | Seminar  
Schulung 
 
Flipchart | Beamer | Leinwand 
Pinnwand | Lautsprecher 
Whiteboard 

    die Grösse des Raumes kann durch ein 
  mobiles Wandsystem angepasst werden 
 

 direkter Zugang zum Garten 
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RÄUMLICHKEITEN 
 
PERLENSAAL 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
G r ö s s e :  
 
K a p a z i tä t :  
 
B e s t u h l u n g :  
 
 
A n l ä s s e :  
 
 
Te c h n i k :  

 
260 m2 
 
bis 300 Personen 
 
Block | Tafeln | Klassenzimmer 
Theater | Bankett | U-Form | Apéro 
 
Versammlungen | Seminar | Kongress 
Theater | Konzert | Familienfeier | Firmenessen 
 
Flipchart | Beamer | Leinwand | Musikanlage 
Pinnwand | Bühne 


